Be 301.

Traditionelle Wurstwaren
seit uber hundert Jahren

im Geschéft an der Cranger Stra-
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Fleischerei Ebben: Wurstspezialitédten aus eigener Herstellung

Erle. Seit Gber 100 Jahren
ist die Fleischerei Ebben an
der Cranger StraBBe 301 in
Gelsenkirchen-Erle fir ihre
Wurstwaren aus eigener
Herstellung weit tber den
Stadtteil hinaus bekannt.
Der Familienbetrieb stellt
auch heute noch 95 Prozent
seiner Wurstspezialitaten
selbst nach alten, traditio-
nellen Rezepten her, vom
Fleischerhandwerk vielfach
mit Gold pramiert.

S0 sind wir auch 2004 mit
vier Goldmedaillen fiir unse-
- re Produkte ausgezeichnet wor-
den”, berichtet Metzgermeister
Christian Ebben stolz. Und ver-
weist nicht minder stolz darauf,
dass viele Kunden weite Wege
auf sich nehmen, um diese le-
ckeren Wurst- und Fleischwaren
in Erles dltester Fleischerei ein-
zukaufen.

,Besonders beliebt sind bei
den Kunden die Fleischwurst
und die heute nicht mehr so hiu-
fig hergestellte Griitzwurst, die
bei uns zweimal die Woche frisch
aus dem Kessel ,,wie warme

Semmeln* tiber die Ladentheke
geht., erzihlt Christian Ebben.
..und wihrend der Grillsaison er-
freuen sich unsere Rostbratwiirs-
te grofBer Nachfrage®.

Dass Qualitdt und guter Ge-
schmack nicht von ungefihr
kommen, das bezeugen - neben
den traditionellen Familienrezep-
ten - die fiinf Meisterbriefe, die
die Fleischerei Ebben zieren.

Alle Meister haben ihren Be-
ruf von der Pike auf gelernt und
ihren Brief bei der Handwerks-
kammer in Miinster gemacht.
Christian Ebben und sein Bru-
der Markus sogar 1994 bzw.
1990 jeweils als jlingste Meister
Deutschlands.

Familienrezepte

Die Schweine und Rinder, die
der traditionelle Handwerksbe-
trieb zu Wurst-und Fleischpro-
dukten verarbeitet, bezieht die
Fleischerei Ebben seit achtzig
Jahren beim gleichen Viehhénd-
ler.

. Wir kaufen die Tiere lebend,
und der Viehhéndler, der in Dor-
sten anséssig ist, bringt sie fiir

uns zum Schlachthof Gelsen-
kirchen, wo wir sie sofort nach
dem Schlachten abholen und di-
rekt verarbeiten®, erldutert Chris-
tian Ebben.

Neben den sieben Familien-
mitgliedern, die im Betrieb mit-
arbeiten, namlich drei Genera-
tionen von der Oma bis zu den
Enkeln Markus und Christian
Ebben, sorgen fiinfzehn Mitar-
beiter in Produktion und Ver-
kauf fiir Frische und Vielfalt so-
wie kompetente und freundliche
Beratung an der Theke.

Und das nicht nur in der Flei-
scherei, sondern auch im angren-
zenden Imbiss, wo Pommes und
Co. sowie Hausmannskost zum
leckeren Genuss einladen.

Seit zehn Jahren betreibt die
Fleischerei Ebben auch einen
Partyservice, der sich ebenfalls
weit iiber die Stadtgrenzen hin-
aus emnen Namen gemacht hat.
Hiermit folgte der traditionelle
Handwerksbetrieb einem Trend,
der zunehmend von den Kun-
den gewiinscht wurde und neue
Kundschaft anspricht.

Kontakt zur Fleischerei Ebben
unter = 7 32 90.




